Ingridientai

1509/5 1/ 2 unc. rudojo cukraus pudros
360 ml / 12 unc. Seivamedzio gaivinancio gérimo
150 ml /5 unc. stiprios ramuneliy arbatos

Patiekiant ant stalo
Obuoliy piure
Plakta grietinele

Nurodymai

Langvas, gaivinantis subtilaus Serbetas Cia patiekiamas kaip desertas su obuoliy
piure ir plakta grietinéle. Serbetui pasirinkome ramunéliy arbata su $eivamedziais.

1. Norédami pagaminti Serbetg iStirpinkite cukry 200 ml / 7 unc. vandens
kaitindami vidutinisSkai jkaitintoje keptuvéje. Kad sirupas sutirstety, padidinkite
temperatlra ir leiskite 5 minutes virti. |pilkite Seivamedziy gaivinancio gérimo ir
ramunéliy arbatos, o tada nukelkite keptuve nuo kaitlenteés ir leiskite gérimui
atvésti.

2. Jei turite formeles ledams, supilkite sirupg ir sukite apie 20 minuciy arba kol
nusistovés. Perpilkite | Zzemg inda, tinkama laikyti Saldytuve, ir iki patiekimo
laikykite Saltai. Jei formeliy ledams neturite, supilkite sirupg | zema inda,
tinkamag uzsaldyti, ir Saldykite, kol mase taps puri. ISimkite iS Saldikio ir plakite,
kol ledo kristalai subyrés, tada vel Saldykite, kol maseé taps puri. Dar kartg
suplakite ir laikykite Saldiklyje iki pateikimo.

3.  PrieS patiekdami perdékite j Saldytuvg 10-15 minuciy, kad maseé Siek tiek
suminkstety.

4. Pateikite desertinése |ékStelése su obuolienés Sauksteliu ir plakta grietinéle
apacioje.



4-6 porcijos
Paruosimo laikas: 20 minuciy
Saldymo laikas: per nakti



